
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Frischer Spargelsalat       13 € 
Avocado / Ei / Tomaten / Peperoni / Gurke 
 

Insalata di asparagi 
avocado / uova / pomodorini / peperoni / cetrioli 
 
 
Norwegisches Räucherlachs-TatarEU     16 € 
Avocado / Kräuterbrot  
 

Tatar di salmone affumicato norvegeseEU 
avocado / pane alle erbe 
 
 
Tatar vom argentinischen RindNEU     23 € 
Wachtelei / Butter / Zwiebeln / Senf / Toastbrot   
 

Tatar dal Þletto di manzo argentinoNEU 
uovo / burro / cipolla / senape / pane  
 
 
Rinder-CarpaccioEU  mit frischem Spargel    15 € 
Parmesan / Olivenöl / Salatspitzen  
 

Carpaccio di manzoEU con asparagi freschi 

parmigiano / olio d’oliva / insalata  
 
 
Salatteller nach Wahl vom Buffet     7 € 
 

Insalata a sua scelta dal buffet 
 
 
 
 
 
Spargel-Cremesuppe 
Spargelspitzen / Kresse       8 € 
 

Crema d’asparagi 
asparagi freschi / crescione 
 
 
Tiroler Speckknödel-Suppe  ( 1 oder 2 Knödel )      8  /  11 € 
 

Canederlo di Speck in brodo   ( 1 o 2 canederli )  
 
 
Frittatensuppe          8 € 
 

Frittatine in brodo     
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Spaghetti        10  I  12 € 
alla Bolognese oder mit Tomatensauce  
Butterrolle / Parmesan 
 

Spaghetti 
alla bolognese oppure al pomodoro    / burro / parmigiano 
 
 
Hausgemachte Tagliatelle     13  I  15 € 
frisches Spargelragout / Rohschinken-Joulienne 
(VEGI     ohne Rohschinken) 
 

Tagliatelle fatte in casa 
ragu d’asparagi freschi / prosciutto crudo a jouliene 
(VEG    senza crudo) 
 
 
hausgemachte Kartoffel-Gnocchi    12  I  14 € 
Trockentomaten-Pesto / frische Burrata / Rucola-Creme 
 

Gnocchi di patate 
pesto di pomodori secchi / burrata fresca / crema di rucola 
 
 
Semmelnknödeln       12  I  14 € 
feine Pilzrahmsauce / Schüttelbrot-Kräuter-Crumble 
 

Canederli 
salsa ai funghi / crumble al Schüttelbrot ed erbe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Pfeffersteak von der argentinischen RinderhüfteNEU  28 € 
Pfeffersauce vom grünen Pfeffer / Kartoffelkroketten / Grillgemüse 
 

Steak di manzo argentino NEU al pepe verde 
crochette di patate / verdura grigliata 
 
 
Wiener Schnitzel von der KalbshüfteEU      24 € 
Röstkartoffeln / Preiselbeeren 
 

Bistecca di vitelloEU alla milanese        
patate arrostite / mirtilli rossi 
 
 
Gegrilltes Lachs-Steak*EU       27 € 
frische Spargel / neue Kartoffeln / Bozner Sauce 
 

Salmone grigliato 
asparagi freschi / patate lesse / salsa bolzanina 
 
 
Frischer heimischer Stangenspargel    22 € 
gekochter Schinken von unserem Hausmetzger Leggeri 
neue Kartoffeln / Bozner Sauce 
(VEGI     ohne Schinken) 
 

Asparagi freschi 
prosciutto cotto dalla maccelleria Leggeri 
patate lesse / salsa bolzanina 
(VEGI     senza prosciutto) 
 
 
Gegrillter Brie   / Grillgemüse / Kräuteröl    17 € 
 

Formaggio Brie grigliato  / verdura grigliata / olio alle erbe   
 
 
 
 
 

 
Spargel servieren wir mit zerlassener Butter und Parmesan. 

Dazu passt eine hausgemachte Bozner Sauce perfekt, ganz typisch für Südtirol. 
 

Serviamo gli asparagi con burro fuso e parmigiano. 
La salsa Bolzanina fatta in casa, tipica per Sudtirolo, è l'accompagnamento perfetto. 

 



 
 
 
 
 
 
Mousse-Törtchen „Tiramisú“      7 € 
 

Tortina di Mousse al Tiramis 
 
 
Erdbeer-Zitronen-Creme 
Bellini-Sorbet / Crumble       8 € 
 

Crema alle fragole e limoni 
sorbetto Bellini / crumble 
 
 
Schokotörtchen mit flüssigem Kern     9 € 
Apfel-Sorbet  
 

Tortina al cioccolato 
sorbetto alla mela  
 
 
 
 
 

 

Portion Pommes        6 € 
Ketchup / Majo 
 
Nudeln mit Tomatensauce oder Fleischragout   10 € 
Parmesan 
 
kleines Wiener Schnitzel EU      16 € 
Pommes / Ketchup / Majo 
 
Panierte Fischstäbchen EU      12 € 
Pommes Ketchup / Majo /  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
EU = EU-Herkunft           NEU = Nicht EU-Herkunft 

Bei Bedarf werden Tiefkühlprodukte verwendet oder die Produkte von uns produziert und zur Lagerung tiefgekühlt. * = TK 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

EU = origine UE           NEU = origine non UE 
Se necessario, vengono utilizzati prodotti congelati o prodotti da noi e congelati per la conservazione. * = prod. concelato 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alkoholfreie Aperitive 
 

Bitter weiß oder rot   5,00€ 
 

„Veneziano“ - Alpex Spritz 
Alpex Spritz  I  Soda  I  Orange   5,00€ 

 

Hugo alkoholfrei 
Holunder  I  Bitter  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Valentino alkoholfrei 
Himbeere  I  Bitter  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Aperitive 
 

Lilet Wild Berry 
Lilet  I  Beeren  I  Schweppes  I  Eis   5,00€ 

 

Veneziano 
Aperol  I  Prosecco  I  Soda  I  Orange   5,00€ 

 

Hugo 
Holunder  I  Prosecco  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Valentino 
Himbeere  I  Prosecco  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Limoncello Spritz 
Limoncello  I  Prosecco  I  Soda  I  Zitrone   5,00€ 

 

Unsere Biere 
 

Forst Festbier „Hell“ vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Geschnittenes „Hausbier“ vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Forst Felsenkeller vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Weihenstephan Hefeweizen vom Fass 
0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,80-€ 

 

Forst 1857  
Südtirol · 4,8%vol · 0,33lt · 3,5 -€ 

 

Hacker Pschorr · Münchner Hell  
(D) · 5,0%vol·  0,33lt · 3,5.-€ 

 

 

alkoholfreie Biere 
 

Forst 0,0 alkoholfrei 
Südtirol · 0,0%vol · 0,3lt · 3,50€ 

 

Weihenstephan alkoholfreies Hefeweizen 
0,3lt · 3,50€ 

 
 
 
 
 
 
 

Offene Weine 
    & Schaumweine 
 

Südtiroler Sekt 
Zemmer Millesimato Brut 
Peter Zemmer – Kurtinig a.d.W.    € 5,00 
 

Prosecco DOCG 
Marsuret - Valdobbiadene     € 4,00 
 

Prosecco Rosé 
Marsuret - Valdobbiadene     € 4,50 
 
Weißburgunder- 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Riesling Vinschgau 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Lugana  
Ca dei Frati – Lago del Garda € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Sauvignon Winkl 
Kellerei Terlan – Südtirol  € 5,00 I ¼ € 12,50 
 

Lenz - Cuveé 
Ritterhof - Kaltern - Südtirol € 4,20 I ¼ € 10,50 
 
Rose „La Rose de Manincor“ 
Manincor - Kaltern – Südtirol € 5,00 I ¼ € 12,50 
 
Zweigelt Primus 
Marinushof - Kastelbell Vinschgau € 5,50 I ¼ € 13,80 
 

Blauburgunder 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 5,50 I ¼ € 13,80 
 

Morellino di Scansano 
Podere 414 – Toscana   € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

St. Magdalener *Premstallerhof* 
H. Rottensteiner - Bozen  € 4,00 I ¼ € 10,00 
 

Lagrein *Kristan* 
Egger-Ramer - Bozen  € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Cabernet Sauvignon Ris. *Campaner* 
Kellerei Kaltern - Kaltern  € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Gewürztraminer *Cresta* Dessertwein (5 cl) 
Weinkellerei Rottensteiner – Südtirol  € 5,00 
 
 

Gin&Tonic 
 

Gin Mare, Tonic Water   € 10,00 
Gin Grenoir (Südtirol), Tonic Water € 11,00 
Gin Z44 (Südtirol), Tonic Water   € 11,50 
Gin Monkey, Tonic Water  € 10,00 
Gin Illusionist, Tonic Water  € 11,00 
Gin Hendricks, Tonic Water  € 10,00 
Gin Nest (Südtirol), Tonic Water     € 12,00 



 
 
 
 
 
 
 
 
 


