
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

Rotkraut, frisches Gemüse… was eben gerade reift, 
bringt uns Monika vom Bergbauernhof Patsch. 

Frisches Brot beziehen wir aus Kortsch 
und Goldrain, vom Andreas und vom Reinhard. 

Die BIO-„roatn Rounen“ und unsere Bio-Eier bekommen wir 
vom Tafratzhof, von den zwei Jungbauern Valle und Alex, 

die BIO-Kartoffeln bringt und Daniel vom Niederegghof Schlanders. 
Die frischen Erdbeeren kommen vom Nördersberg, 

die bringt uns der Lukas täglich vorbei 
(Lukas ist jeden Donnerstag auf dem Wochenmarkt am Hauptplatz) 

Die zwei Brüder Thomas und Markus züchten 
und räuchern diese phantastischen Forellen in Latsch. 

Das Eis und Sorbet macht der Christian von der Venostana in Mals. 
Den würzigen Speck, die Kaminwurzen, Fleisch und vieles mehr 

bringt uns Kurt und Robert von der Metzgerei Leggeri, 
gleich hier um die Ecke. 

 
 

- Wir wissen, wo’s her kommt – 
 

Ihre Familie Wielander & viele fleißige Hände 
 
 
 
 

ÖFFNUNGSZEITEN  
RESTAURANT MO bis SA   12:00-14:00 Uhr  I  18:00-21:00 Uhr 
BAR  MO bis SA   8:30-22:00 Uhr 
    Sonntag Ruhetag  
 
---------------------------------------------------------------------- 
 
ORARIO D’APERTURA  RISTORANTE 
RISTORANTE LU  a SA   ore 12:00-14:00  I  ore 18:00-21:00 
BAR  LU  a SA   ore 8:30-22.00 
    domenica chiuso 

 
 
 



APERO 
 
 

APEROL Spritz  5.-€ 

(Veneziano) 
Prosecco/Aperol/Soda/Orange/Eis 

 

LIMONCELLO Spritz  6.-€ 
Prosecco/Soda/Zitrone 

Limoncello aus Sizilien/Eis 
 

HUGO  5.-€ 
Prosecco/Holunder/Soda 

Zitrone/Minze/Eis 
 

VALENTINO  5.-€ 
Prosecco/Himbeere/Soda 

Zitrone/Minze/Eis 
 

ROSMARY  5.-€ 
Prosecco/Rosmarinsirup 

Soda/Zitrone/Eis 
 

CAMPARI Spritz  5.-€ 
Prosecco/Campari/Soda 

Orange/Eis 
 

CAMPARI Soda  4.-€ 
Orange/Eis 

 

LILLET Wild Berry  5.-€ 
Lillet rosé/Berries/Minze 

Schweppes Wild Berry/Eis 
 

IL SOLE  5.-€ 
Prosecco/Soda/Zitrone/Eis 

 

Glas PROSECCO  4.-€ 
Marsuret Valdobbiadene 

 

Glas ZEMMER  5.-€ 
Peter Zemmer 

Kurtini ad.Weinstraße Südtirol 
 
 
 
 
 
 
 
 

APERO 
ALKOHOL FREE 
 
WILD BERRY Zero  3,5.-€ 
Schweppes Wild Berry 
frische Beeren/Minze/Eis 
 

alkoholfreier HUGO  5.-€ 
Bitter/Holunder/Zitrone/Minze/Soda/Eis 
 

ALPEX (alkoholfreier Veneziano)  5.-€ 
Alpex_Orange/Eis 
 

ROSMARY alkoholfrei  5.-€ 
Bitter/ Rosmarinsirup/Soda/Zitrone/Eis 
 

GINGERINO  4.-€ 
Eis/Orange 
 

TONIC WATER Mediterran  3.-€ 
Feever Tree_Eis/Zitrone 
 

TONIC WATER Indian  3.-€ 
Feever Tree_Eis/Zitrone 
 

GINGER BEER  3.-€ 
Feever Tree_Eis/Zitrone 
 

GINGER ALE  3.-€ 
Schweppes_Eis/Zitrone 
 
 

Saft aus dem Vinschgau 
 

APFEL & 
Johannisbeere  4,50.-€ 
Prad Stj. (Vinschgau) 
 

APFEL & Quitte  4,50.-€ 
Prad Stj. (Vinschgau) 
 

APFEL & 
Birne (Guite Luise) & 
Rhabarber  4,50.-€ 
Prad Stj. (Vinschgau) 
 
 
 
 



 
 
 
RÄUCHERFORELLE       13 € 
Filet von der Räucherforelle (Fischzucht Blaas Latsch) 
Meerrettich / Radieschen / rote Zwiebeln / Salatspitzen 
Butterrolle / Kräuterbrot 
Filetto di trota affumicata / raffano / radici / cipolla rossa 
insalata / burro / pane alle erbe 

 
ZUCCHINE e MELANZANE      12 € 
gegrillte Zucchini- und Auberginen-Röllchen 
Frischkäsefüllung / Salatgarnitur / Trockentomaten / Kräuterbrot  
Involtini di zucchine e melanzane / formaggio fresco 
insalata / pomodori secchi / pane alle erbe 

 
CARPACCIO di MANZO      15 € 
Rinder-Carpaccio EU in feinsten Scheiben 
Parmesan / Olivenöl / Salatspitzen 
Carpaccio di manzo EU 
parmigiano / olio d’oliva / insalata  

 
SALAT         7 € 
Salatteller nach Wahl vom Buffet 
Insalata a sua scelta dal buffet 

 
SWEET-PATATOS-CREME      8 € 
Süßkartoffel-Creme-Suppe / Croutons 
Crema di patate americane / crouton 

 
TIROLER KNÖDEL          8  /  11 € 
Tiroler Speckknödel / Rinderconsommée ( 1 oder 2 Knödel )  
Canederlo di Speck in brodo ( 1 o 2 canederli )  

 
FRITTATEN         8 € 
Frittaten / Rinderconsommée / Schnittlauch 
Frittatine in brodo / erba cipollina 
 
 
 



 
 
 
 
SPAGHETTI       10  I  12 € 
alla Bolognese (Fleischragout) oder mit Tomatensauce 
Butterrolle / Parmesan 
Spaghetti alla bolognese oppure al pomodoro  
burro / parmigiano 

 
RAVIOLI alla MAMA ROSA     12  I  14 € 
Burrata-Pugliese-Füllung 
cremige Tomatensauce / Parmesan / Kirschtomaten 
Ravioli ripieni di Burrata Pugliese 
crema di pomodori/ parmigiano / pomodorini 

 
TAGLIATELLE ASIA STYLE     13  I  15 € 
Wokgemüse / gegrillte Tiefseegarnelen *NEU / Sesam 
Tagliatelle Asia Style / verdure 
gamberi grigliati *NEU / sesamo 

 
GNOCCHI CARBONARA     12  I  14 € 
Kartoffel-Gnocchi / Mascarponecreme 
Eigelb / Parmesan / Speck 
Gnocchi di patate fatte in casa alla carbonara 
crema al Mascarpone / tuorlo d‘uova / parmigiano / speck 

 
BÄRLAUCH KNÖDEL      12  I  14 € 
Meerrettich-Sauce / Rote-Bete / Parmesan 
Canederli al aglio orsino / salsa al raffano 
rape rosse / parmigiano 
 
 
 
 
 
 

2 Preise: kleine oder große Portion als Hauptgericht 
2 prezzi: porzione piccola o grande come piatto unico 

 

 
 



 
 
 
 
TAGLIATA DI MANZO       27 € 
rosa gebratener Rinderrücken (Entrecôte) EU 
Rucola / Parmesan / Olivenöl / Grillgemüse / Mandelbällchen 
Tagliata di manzo EU / rucola / parmigiano / olio d’oliva 
verdura grigliata / crocchette di patate alle mandorle 

 
SPARE RIBS        19 € 
würzige Schweineripchen EU / Coleslow-Salat 
heimische Ofenkartoffeln / Dip 
Costine di maiale EU / insalatina Coleslow 
patate dal forno / dip 

 
WIENER SCHNITZEL       24 € 
Klassisches Wiener Schnitzel von der Kalbshüfte EU 
Kartoffelsalat / Preiselbeeren 
Bistecca di vitello EU alla milanese 
insalata di patate / mirtilli rossi 

 
FILET von der BUTTER-MAKRELE *NEU    26 € 
würzig gebraten / gegrillte Polenta 
mediterranes Gemüse / hausgemachtes Kräuteröl 
Filetti di pesce burro ruvetto, grigliato *NEU 
polenta grigliata / verdura mediterranea / olio alle erbe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
PANNA COTTA        7 € 
Mango-Sorbet / Passionsfrucht 
Panna Cotta / sorbetto al mango / frutta di passione 

 
ERDBEER-PARFAIT       8 € 
Schokomousse / Zitronen-Amarettini / Crumble 
Semifreddo alla fragole / mousse al cioccolato 
Amarettini al ciocolato / crumble 

 
LAVA-TÖRTCHEN       10 € 
Schokotörtchen mit flüssigem Kern 
Holunderblüten-Joghurt-Eis / frische Erdbeeren 
Tortina al cioccolato / gelato di sambuco e yoghurt / fragole 
 
 
 
 
 
 
 

 

Portion Pommes        6 € 
Ketchup / Majo 
 
Nudeln mit Tomatensauce oder Fleischragout   10 € 
Parmesan 
 
kleines Wiener Schnitzel EU      16 € 
Pommes / Ketchup / Majo 
 
Frankfurter Würstchen EU      12 € 
Pommes / Ketchup / Majo 
 
 
 
 
 
 

 
EU = EU-Herkunft           NEU = Nicht EU-Herkunft 

Bei Bedarf werden Tiefkühlprodukte verwendet oder die Produkte von uns produziert und zur Lagerung tiefgekühlt. * = TK 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

EU = origine UE           NEU = origine non UE 
Se necessario, vengono utilizzati prodotti congelati o prodotti da noi e congelati per la conservazione. * = prod. concelato 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alkoholfreie Aperitive 
 

Bitter weiß oder rot   5,00€ 
 

„Veneziano“ - Alpex Spritz 
Alpex Spritz  I  Soda  I  Orange   5,00€ 

 

Hugo alkoholfrei 
Holunder  I  Bitter  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Valentino alkoholfrei 
Himbeere  I  Bitter  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Aperitive 
 

Lilet Wild Berry 
Lilet  I  Beeren  I  Schweppes  I  Eis   5,00€ 

 

Veneziano 
Aperol  I  Prosecco  I  Soda  I  Orange   5,00€ 

 

Hugo 
Holunder  I  Prosecco  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Valentino 
Himbeere  I  Prosecco  I  Soda  I  Minze   5,00€ 

 

Limoncello Spritz 
Limoncello  I  Prosecco  I  Soda  I  Zitrone   6,00€ 

 

Unsere Biere 
 

Forst Festbier „Hell“ vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Geschnittenes „Hausbier“ vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Forst Felsenkeller vom Fass 
Südtirol · 0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,50€ 

 

Weihenstephan Hefeweizen vom Fass 
0,3lt · 3,50€  I  0,5lt · 5,80-€ 

 

Forst 1857  
Südtirol · 4,8%vol · 0,33lt · 3,5 -€ 

 

Hacker Pschorr · Münchner Hell  
(D) · 5,0%vol·  0,33lt · 3,5.-€ 

 

 

alkoholfreie Biere 
 

Forst 0,0 alkoholfrei 
Südtirol · 0,0%vol · 0,3lt · 3,50€ 

 

Weihenstephan alkoholfreies Hefeweizen 
0,3lt · 3,50€ 

 
 
 
 
 
 
 

Offene Weine 
    & Schaumweine 
 

Südtiroler Sekt 
Zemmer Millesimato Brut 
Peter Zemmer – Kurtinig a.d.W.    € 5,00 
 

Prosecco DOCG 
Marsuret - Valdobbiadene     € 4,00 
 

Prosecco Rosé 
Marsuret - Valdobbiadene     € 4,50 
 
Weißburgunder- 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Riesling Vinschgau 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Lugana  
Ca dei Frati – Lago del Garda € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Sauvignon Winkl 
Kellerei Terlan – Südtirol  € 5,00 I ¼ € 12,50 
 

Lenz - Cuveé 
Ritterhof - Kaltern - Südtirol € 4,20 I ¼ € 10,50 
 
Rose „La Rose de Manincor“ 
Manincor - Kaltern – Südtirol € 5,00 I ¼ € 12,50 
 
Zweigelt Primus 
Marinushof - Kastelbell Vinschgau € 5,50 I ¼ € 13,80 
 

Blauburgunder 
Lehengut - Kastelbell Vinschgau € 5,50 I ¼ € 13,80 
 

Morellino di Scansano 
Podere 414 – Toscana   € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

St. Magdalener *Premstallerhof* 
H. Rottensteiner - Bozen  € 4,00 I ¼ € 10,00 
 

Lagrein *Kristan* 
Egger-Ramer - Bozen  € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Cabernet Sauvignon Ris. *Campaner* 
Kellerei Kaltern - Kaltern  € 4,50 I ¼ € 11,50 
 

Gewürztraminer *Cresta* Dessertwein (5 cl) 
Weinkellerei Rottensteiner – Südtirol  € 5,00 
 
 

Gin&Tonic 
 

Gin Mare, Tonic Water   € 10,00 
Gin Grenoir (Südtirol), Tonic Water € 11,00 
Gin Z44 (Südtirol), Tonic Water   € 11,50 
Gin Monkey, Tonic Water  € 10,00 
Gin Illusionist, Tonic Water  € 11,00 
Gin Hendricks, Tonic Water  € 10,00 
Gin Nest (Südtirol), Tonic Water     € 12,00 



 
 
 
 
 
 
 
 
 


